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Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

L' ecosistema marino ¢ caratterizzato da un'elevata biodiversita:
* Ospita 242.000 specie
* 2.332 nuove specie vengono scoperte e classificate ogni anno

Il Mediterraneo € un hotspot di biodiversita:
* Ospita circail 7,5% delle specie mondiali in una

superficie pari allo 0,82% della superficie totale
degli oceani

r

y

Rich biodiversity under threat The i idoni ica has

4
- 4
M ed Ite rra n ea n 4 / The Mediterranean hosts up to experienced a 30% decline over a period of
- - - g 50 years and its functional extinction is likely
a blod Ive rSIty 8% by 2100 (no-action scenario)
of the marine species known in
hotspot / \ L z 30%

Highest rate of endemism in the world:
20-30% of marine species are endemic

’)_ /LS
2020 Y
Deverpment i the Meaitemanean At least 78 marine species // \ 4 1 %

and coastal £
endangered 4 decrease in mari ne predalors
y (including mammals)

Perdita della biodiversita:

* Inquinamento

* cambiamenti climatici

» sfruttamento eccessivo degli oceani

)
" 70% ..9%

(  of wetland habltats have i
i > ice 1970 \ p(o(a t:d dmly mns Hhese
s sites implement management plans.

E
1,000

non- nd genous marine

specie:
10% ol' wh ch are invasive

78%

f d fish stock: S
el plediversity

means loss of services rendered Bl
by ecosystems: protection agains
erosion,water purification, flood

= e and drought mitigation, food supply.

e — : pollination, carbon storage, cultural
—— /.
'7 S and recreational services, ...

**| Incremento della popolazione mondiale

sSustainableMED oA T G Forte dipendenza dalle risorse marine

Fonte: https://www.unep.org/
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Centro di Sostenibilita
e Transizione Ecologica

Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

Weoerld: Total population

2

Zr

9,7 miliardi di persone entro il 2050 !
(ONU, 2019) o 95% prediction interval

Total population (billions)

FOOD INSECURITY IN THE WORLD

Total population T T T T T T T
e 1850 1975 2000 2028 2080 2075 2100
7975 million Year
2022 United Nations, DESA, Populstion Division. Licensed under Creative Commeons license CC BY 2.0 1GO.

United Mations, DESA, Population Division. World Population Prospects 2022 . httpu//population.un.org/wpp/

2,4 miliardi esposte ainsicurezza
alimentare moderata o grave

(FAO, 2022) /

Insicurezza alimentare:
accesso a quantita insufficienti di cibo
nutriente per crescere, svilupparsi

NUMBER (MILLIONS) IN 2022

WORLD
@ Totlpopuiaton normalmente e avere una vita attiva e in
L L] ’l
@ Nk orsomis st sy buona salute (http://www.fao.org) Garantire nutrimento all’intera

@ Severe food insecurity

popolazione senza esaurire le risorse

.
Fonte: modified from «The State of Food Security and Nutrition in the World” FAO, 2023 natu ra II
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Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

| prodotti della pesca e dell'acquacoltura sono
un'importante fonte di proteine e una componente
fondamentale di una dieta sana

Forte crescita della domanda e del
consumo di prodotti marini

Circa 24 kg di consumo medio annuo pro
capite in UE di prodotti ittici

(oceans-and-fisheries.ec.europa.eu)

Il consumo di alimenti acquatici
aumentera del 15% entro il 2030

L'utilizzo delle risorse marine deve pero

Fish and seafood consumption per capita o avvenire in maniera sostenibile, al fine di
Data is inclusive of all fish species and major seafood commodities, including crustaceans, cephalopods and other . .
e preservare il nostro pianeta per le
generazioni future
European Union (27)
15kg
Proprio per questo, la FAO si & impegnata nella
Mwa w0 e w20 o o Blue Transformation a supporto della Agenda 2030
Data source: Food and Agriculture Organization of the United Nations (2023) OurWorldinData.org/fish-and-overfishing | CC BY

Note: Data is based on per capita food supply at the consumer level, but does not account for food waste at the consumer level.
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Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

& Blue Transformation-Roadmap 2022-2030 FAO R OBIETTIVI -,‘?::“5 EOSTENIBILE
che propone azioni volte a sostenere la resilienza e . — — e
dei sistemi alimentari acquatici e a garantireche la HAROER IS MO IR -
pesca e l'acquacoltura crescano in modo it E

\_ sostenibile — Y,

LAVORODIGNITOSO IMPRESE, 1 0 RIDURRE LE
ECRESCITA INNOVAZIONE DISUGUAGLIANZE
ECONOMICA EINFRASTRUTTURE

13 LOTTACONTRO 1 4 VITA 15 VITA 16 PACE, GIUSTIZIA 17 PARTNERSHIP
IL GﬂME:g.]MENTU SOTTACQUA SULLATERRA EISTITUZIONI PERGLI OBIETTIVI
CLIMATI

2,

QO

LBIETTIVI

PERLO SVILUPPO
SOSTENIBILE

N2

/ Per facilitareil raggiungimento degli\
obiettivifissati dall'Agenda 2030 per lo
sviluppo sostenibile € necessaria la
collaborazionee |la cooperazione
intersettorialea livelloregionale
\ e internazionale (FAQ, 2022) /

CONSUMO LAVITA
14 SOTTACQUA
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Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

Pesca e consumo di specie di maggiore interesse commerciale, le “specie target” ]

Le specie diinteresse commerciale che
vengono abitualmente utilizzatein
cucina sono circa 20

~

Specie eccedentarie Ad ogi:

si ha un ridotta conoscenza e
Le specie ittiche tipiche dei nostri mari, ma con poco tudi I
mercato perché poco note. Ad esempio il “pesce azzurro”, consuetudineal loro consumo
come le sardine, gli sgombri, le ricciole, il pesce spatola . TY I .
e il pesce bandiera, frutto per lo piu della piccola pesca S0No specie di difficile reperimento sul

costiera. mercato ittico nazionale

specie di scarso interesse per la
distribuzione organizzata /

]
mipaaf FEAMP
A & - PO 2014-2020
* g x ministero delle politiche ® Fondo europeo per gli
RSOHEEUROPER agricole alimentari e forestali affari marittimi e la pesca
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Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

Specie eccedentarie «pesci poveri»
e specie con ciclovitale breve

e tecnichedi pesca selettiva
e elevatovalore nutrizionale

Promuoverne il consumo COME?

* Aumentare la consapevolezza dei consumatori
* Garantirela tracciabilita dei prodotti

* Creare percorsi di valorizzazione delle risorse

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA
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Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

VALORIZZARE SPECIE SOTTOUTILIZZATE CON TECNICHE DI UTILIZZO DI TECNOLOGIE INNOVATIVE NEL SETTORE DELLA
TRASFORMAZIONE TRASFORMAZIONE - Estensione shelf-life
/ Zerro (Spica‘ ra smaris) \ , 0
~ :'.. 20 ;ﬁ
- 'én 10

0 3 6 9 12 15 18

=—CQ =——=MAP =——=MAPAOX

Sfarinato di Spicara ESTRAZIONE DI MOLECOLE BIOATTIVE DA
«Ritunnu salatu rattatu» SOTTOPRODOTTI DI LAVORAZIONE
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Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

Promuovere I'acquisto di prodotti ittici pescati con: Promuovere l'acquisto di prodotti provvisti di
metodi di pesca artigianali, selettivi e a basso etichette che garantiscano la tracciabilita dei
impatto ambientale prodotti

1 CONSUMATORI VOGLIONO MANGIARE PESCE SOSTENIBILE

COME DIMOSTRATO DA UN SONDAGGI0 CONDOTTO PER GREENPEACE INITALIA, GRECIA E SPAGNA

- e . e e e e e -~ P - — -

RICONOSCONO L'IMPORTANZA DI ACQUISTARE

/:;e) FCONCONG LTI D1 ;_v_s’v% Uv% . B1%

Nassa Rete da imbrocco o Palangaro Rete a SOSTENIBILI E SONO DISPOSTI A PAGARE &:
: freuizi DI PIU PER QUESTO -—
rete da posta di fondo circuizione o1
Fd Fd -~ -~ -~ - - -~y

0,
i\ VAR £ SONO G PRONT 0 D SPOST A CONSLIMARE =§ 88% 91 =82

MENQ PESCE O CAMBIARE LE PROPRIE (. J

ABITUDINI ALIMENTARI

CREDOMNO CHE SIA MOLTO IMPORTANTE

MANGIARE PRODOTTI ITTICI CATTURATI CON
METODI DI PESCA SOSTENIEILI

GREENPEACE

NNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNN
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Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici

» Supporto agli operatoridella filiera della
pesca e delle produzioniittiche

» Sostegno e miglioramento dell'economia
Responsabilita

: locale

economica
» Riduzione delle pressioni sugli stock ittici
» Diversificazione del pescato
» Riduzione delle pratiche di pesca illegali
» Rispetto delle taglie minime e della SVILUPPO

stagionalita SOSTENIBILE
Responsabilita Responsabilita sociale

ambientale S _
> Informare e indirizzareiil

consumatore verso un
consumo consapevole

» Acquistare consapevolmentee
consumare in maniera critica

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA
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» rafforzare la bioeconomiacircolaree
sostenibile e lo sviluppo regionale sostenibile
attraversoil coinvolgimento degliattoridella

guadrupla elica (istituzioni pubbliche,
ricerca, imprese e societa civile)

Promuove la bioeconomiablu regionale e I'utilizzo
delle risorse marine

DiISTeM\ Universita
/ ws _Digalrltin_mento degll stud'
e S are " diPalermo
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Centro di Sostenibilita
e Transizione Ecologica

> rivitalizzarele comunita
localiin Europa con
imprese biobased
innovative, modelli di
governance e innovazioni
sociali incentrate sul
settore blue biobased

Funded by
the European Union
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vvio di un corso di formazione per lo sviluppo delle competenze sulla bioeconomia
blu

» Training per i docenti della scuola secondaria di secondo grado di 6 istituti della provincia di Trapani sulle
tematiche della bioeconomia e crescita blu su scala regionale

» Favorire l'integrazione di queste tematiche nei futuri percorsi didattici allo scopo di contribuire alla
creazione di nuovi curricula professionali

Cos'e il Programma Europeo Zero waste?

No Non sapre Nonzo Ne ho sentio pariare Lo scarto della filiera ittica & un rifiuto?

S, & unrifiuto

La tendenza al " rifiuto
zero"

Conosci prodotti marine biobased?

No, non & unrifiuto ®

Funded by
the European Union

ooooooooooooooooooo
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Centro di Sostenibilita
nsizione Ecologica

&/iluppo di campagne di sensibilizzazione e di comunicazione

o «Consumo consapevole e sostenibile di prodotti ittici»

» |Istituto tecnico professionale di
grafica e comunicazione
» Istituto professionale alberghiero

» Stagionalita
* Consumo locale
* Ricette tradizionali

INVERNO PRIMAVERA ESTATE AUTUNNO

Funded by
the European Union
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