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OBIETTIVI

Da quasi 20 anni, con circa 180 corsisti, formiamo figure manageriali e imprenditori che
operano nel settore vitivinicolo; diversi esperti professionisti, operano con ruoli apicali
nelle principali funzioni aziendali

Produzione (supply chain)

Marketing (advertising, social media, branding, PR, enoturismo)
Commerciale (domestic market, export)

Amministrazione (controllo di gestione, finanza)

Strategia (direzione, governance)

DALLAULA ALL'INSERIMENTO NEL MONDO DEL LAVORO

Un percorso di un anno full time:

AN NN

- 5 mesi di formazione specialistica in aula, con docenti universitari specialisti del settore
di Universita italiane ed estere, testimonianze manageriali di prestigio tra i quali
quest’anno si aggiungono gli interventi di, A. Mattiacci (prof. Univ. La Sapienza), D. Pantini
(Wine Monitor - Nomismay), A. Torcoli (Dir. Civilta del Bere), P. Russo (Enologo consulente
e Master of Wine), C. Di Maria (miglior sommelier di Sicilia 2023) e inglese specialistico
con docente madrelingua;

- 2 mesi di work experience con 30 visite in aziende con focus manageriali sulle principali
tematiche di gestione, partecipazione al Vinitaly a Verona con affiancamenti negli stand
aziendali, partecipazione ad una delle pib importanti fiere internazionali di settore -
VinExpo (Parigi)/ProWein (Dusseldorf), una settimana di campus work, in una delle
principali regioni nazionali o internazionali del vino (Bordeaux, Champagne, Porto;
Langhe, Chianti), attraverso partnership con le Universitd del luogo;

- 3 mesi di stage in aziende regionali, nazionali ed estere, all'interno della funzione
aziendale in cui ci si vuole specializzare;

- 1 mese per la preparazione della tesi finale attraverso un elaborato su un “progetto
innovativo” sulle dinamiche gestionali aziendali.

A CHI E RIVOLTO

Il master & rivolto a laureati triennali e magistrali con una forte motivazione a lavorare
nella filiera vitivinicola e/o agroalimentare.

COSTO DI PARTECIPAZIONE e €4.900

(pagabile in due rate da € 2.940 e € 1.960)

Attraverso |'associazione “Amici dei master del vino di Sicilia”, sono stati istituiti 4 premi di
studio del valore di € 1.250 cadauno, intitolati a figure emerite del settore vitivinicolo
siciliano e finanziati dalle aziende, Donnafugata (Giacomo Rallo), Planeta (Diego Planeta),
Tasca d'Almerita (Lucio Tasca) e Tenute Rapitald (Hugues Bernard De La Gatinais).
Le borse verranno attribuite per merito alla fine del corso.
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